Salame al cioccolato e pistacchio per la festa della mamma

Ingredienti:

75 gr di cacao amaro

100gr di cioccolato fondente !— !

M
150 gr di zucchero

;\ A E
100 gr di burrosim -

200 gr di biscotti secchi



Preparazione:

Sciogliere a bagno o nel microonde il cioccolato fondente e il burro
Sbriciolare i savoiardi e i pistacchi ed unirli al cacao

Versare il tutto in una ciotola insieme allo zucchero ed

impastare con le mani finche il composto non diventi omogeneo.
Disporre un foglio di carta forno e versarvi

sopra l'impasto formando un salamino chiudendo le estremita
Mettere in frigo Per 5 ore




